LOCKEN HIT RERE SCHUDEL o S

750 g Friihkartoffeln }4@%?

4 EL Olivendl ‘ VEG’
2 EL Butter, Flocken

2 ganze Knoblauchknollen
1 EL Petersilie, gehackt

1/2 Zitrone, in Schnitzen

2-3 Zweige Thymian
1/4 TL Salz
1/2 TL schwarzer Pfeffer E W Ofen auf 170 Grad vorheizen.

I Tasse Parmesan, gerieben Z Kartoffeln einschneiden (nicht durchschneiden) und auf ein Backblech geben.

Olivendl und Butterflocken dariibergeben.
7), Angedriickte Knoblauchzehen, Zitrone, Thymian, Salz beigeben.

L\, 1 Stunde backen. Nach 30 Minuten mit der geschmolzenen Ol-Buttermischung
vom Blech libergiessen und zuriick in den Ofen.

5, Danach Parmesan, Petersilie und Pfeffer dariiber streuen, Ofen ausschalten
und Parmesan im Ofen 10 Minuten schmelzen lassen.

Besuchen Sie uns auf franke.com und auf Facebook.

— DAS KNUSPRIG GEROSTETE KARTOFFELGRATIN IST DER NEUE
GEREINTIPP UNTER DEN OFENGERICHTEN
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